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UNIONE DEI COMUNI “VALLE DEL CEDRINO” 
(Comuni di Galtellì, Irgoli, Loculi, Onifai e Orosei) 

CENTRALE UNICA DI COMMITTENZA 
Via Santa Veronica 5 08028 OROSEI (NU) Tel. 0784/999386 Tel e fax 0784/878445 

www.unionevalledelcedrino.it 
P.E.C. protocollo@pec.unionevalledelcedrino.it 

info@unionevalledelcedrino.it  
 

 

PROCEDURA APERTA PER LA GESTIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA 
SCUOLA DELL’INFANZIA, SCUOLA PRIMARIA, SCUOLA SECONDARIA DI I° GRADO – ANNO 

SCOLASTICO 2019-2020, 2020-2021, 2021-2022 (con opzione di rinnovo per successivi tre anni) DA 
EFFETTUARSI NELLE SCUOLE DEL COMUNE DI OROSEI – CIG 79162307A6. 

 

FAQ 
Risposte ai quesiti pervenuti al 13.06.2019 

Con l’intento di dirimere dubbi e garantire la par condicio dei concorrenti si pubblicano le risposte ai vari 
quesiti pervenuti alla data del 13.06.2019. 

 
QUESITO 1): Si chiede di conoscere le seguenti informazioni per ciascun dipendente attualmente 
occupato: 

qualifica 

livello di inquadramento contrattuale 

monte ore lavorative giornaliere e settimanali 

data di assunzione 

plesso scolastico di riferimento 

tipologia di contratto applicato (CCNL) 

tipologia di contratto se a tempo indeterminato o determinato. 

RISPOSTA: Si riporta di seguito l’elenco del personale impiegato dall’attuale gestore del servizio: 
 
SCUOLA D’INFANZIA SU RIMEDIU: 
-  n. 1 cuoca   Livello 5 contratto part-time a tempo determinato 6 ore giornaliere 

(complessive 30 ore settimanali)  CCNL Alimentari Artigiani; 
-  n. 1 aiuto cuoca  Livello 6 contratto part-time a tempo determinato 6 ore giornaliere 

(complessive 30 ore settimanali)  CCNL Alimentari Artigiani; 
 
SCUOLA D’INFANZIA GOLLAI: 
- n. 1 cuoca   Livello 5 contratto part-time a tempo determinato 6 ore giornaliere 
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(complessive 30 ore settimanali)  CCNL Alimentari Artigiani; 
- n. 1 aiuto cuoca  Livello 6 contratto part-time a tempo determinato 6 ore giornaliere 

(complessive 30 ore settimanali)  CCNL Alimentari Artigiani; 
 

SCUOLA PRIMARIA: 
- n. 1 cuoca (Titolare dell’azienda) 
- n. 4 ausiliarie  Livello 6  contratto part-time a tempo determinato 1,5 ore giornaliere 

(complessive 7,5 ore settimanali)  CCNL Alimentari Artigiani;  
 

SCUOLA SECONDARIA DI PRIMO GRADO: 
n. 1 cuoca (Titolare dell’azienda) 
n. 1 ausiliaria   Livello 6  contratto part-time a tempo determinato 4,5 ore giornaliere per 
(complessive 9 ore settimanali)   CCNL Alimentari Artigiani; 
n. 1 ausiliaria   Livello 6  contratto part-time a tempo determinato 1,5 ore giornaliere 
(complessive 3 ore settimanali)  CCNL Alimentari Artigiani. 
 
QUESITO 2): Il Capitolato di gara indica a carico della ditta aggiudicataria il costo dell’utenza del gas 
presso le due scuole dell’infanzia. 
Al fine di valutare correttamente tale incidenza si chiede di conoscere i costi sostenuti per l’utenza gas 
nell’ultimo anno. 

RISPOSTA: Il Costo del Gas nell’ultimo anno scolastico è stato pari a € 1.007,00. 

 
QUESITO 3): Il disciplinare di gara all’art. 7.1 di pagina 8, prevede tra i requisiti di partecipazione “d) 
Attestato di idoneità professionale di cui all’art. 7 del DLgs n. 395/2000 e D.M. 28/04/2005 n. 161 o 
equivalente titolo comunitario.”. Tale norma fa riferimento a “Attuazione della direttiva del Consiglio 
dell'Unione europea n. 98/76/CE del 1° ottobre 1998, modificativa della direttiva n. 96/26/CE del 29 aprile 
1996 riguardante l’accesso alla professione di trasportatore su strada di merci e di viaggiatori, nonché il 
riconoscimento reciproco di diplomi, certificati e altri titoli allo scopo di favorire l’esercizio della libertà 
di stabilimento di detti trasportatori nel settore dei trasporti nazionali ed internazionali”. 
Si chiede se trattasi di un refuso che non deve essere tenuto in considerazione. 

RISPOSTA: Quanto previsto alla lettera d) del punto 7.1 del Disciplinare di gara è un refuso e pertanto tale 
requisito erroneamente richiesto non deve essere tenuto in considerazione per la partecipazione alla gara. 

 
QUESITO 3): Il disciplinare di gara all’art. 18.1 – Criteri di valutazione dell’offerta tecnica, al punto 3a, 
attribuisce punteggio tecnico alla Classe ecologica dei mezzi di trasporto adibiti alla consegna dei pasti e 
viene indicato di “Allegare carta di circolazione e registrazione sanitaria”. 
Dato che l’attribuzione di punteggio deve premiare i mezzi di trasporto che saranno adibiti alla consegna 
dei pasti per lo specifico appalto, si chiede se sia sufficiente indicare la tipologia di mezzo che, in caso di 
aggiudicazione, l’operatore economico si impegnerà ad utilizzare anche munito di apposita “registrazione 
sanitaria” per la veicolazione dei pasti; quindi solo all’operatore economico vincitore, la stazione 
appaltante richiederà la carta di circolazione e la registrazione sanitaria a dimostrazione di quanto offerto 
nel progetto tecnico 
RISPOSTA: Si chiarisce che ai fini dell’attribuzione del punteggio di cui al sub criterio 3a è sufficiente 
indicare, nell’offerta tecnica, la tipologia e le caratteristiche dei mezzi di trasporto che saranno adibiti alla 
consegna dei pasti. In caso di aggiudicazione i veicoli indicati in sede di offerta dovranno essere 
disponibili alla data di inizio di esecuzione del servizio e dovranno corrispondere per tipologia e 
caratteristiche a quanto indicato in gara. 
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Si rammenta quanto stabilito all’art. 16 del Disciplinare di gara: “Il concorrente sarà vincolato 
nell’esecuzione delle prestazioni oggetto del contratto a quanto offerto, dichiarato e proposto nella 
propria offerta tecnica ed assunta a base per le valutazioni e le attribuzioni dei punteggi correlati.”. 

 
QUESITO 3): Si richiede di pubblicare l’elenco delle attrezzature di proprietà del Comune presenti nelle 
scuole. 

RISPOSTA: Si allegano gli elenchi delle attrezzature di proprietà del Comune disponibili nella scuola 
dell’Infanzia “Gollai” e nella scuola dell’Infanzia “Su Remediu”. 

 

 

Il Responsabile della Centrale Unica di Committenza 

f.to ing. Silvia Esca 


